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Utilizagdo do buriti (Mauritia flexuosa L.) na alimentacdo animal: uma alternativa para o
pequeno agricultor familiar no Cerrado
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Vanessa Bonfim da Silva®

RESUMO: O uso de fontes alternativas de alimentacdo animal tem se tornado cada vez mais importante,
especialmente no contexto da agricultura familiar, na qual a sustentabilidade econémica é um fator
determinante. No Cerrado, o buritizeiro (Mauritia flexuosa L.) é uma palmeira nativa com elevado potencial
nutricional, mas ainda subexplorada na alimentacdo animal. Seus frutos, ricos em lipidios, proteinas e
vitaminas, e seus subprodutos, como cascas e sementes, apresentam oportunidades de utilizacdo sustentavel.
Assim, este estudo tem como objetivo realizar um levantamento bibliografico acerca do potencial de utilizacéo
do buriti na alimentacdo animal. Para isso, foi feita uma revisao de literatura através das seguintes bases de
dados: SciELO, PubMed e Google Académico. Foram analisadas 58 publicagdes, que compreenderam o
periodo entre 2000 e 2025. A literatura aponta que o buriti se destaca por sua rusticidade, adaptando-se bem
as condi¢des edafoclimaticas do Cerrado. O uso de seus subprodutos em racGes tem beneficios no desempenho
zootécnico de diversas espécies animais. Além disso, sua utilizacdo pode contribuir para a reducdo de custos
operacionais com dietas comerciais e suplementagdo nutricional, além de aproveitar residuos agroindustriais
de forma sustentdvel. Portanto, a utilizagéo do buriti na alimentagdo animal representa uma oportunidade para
a agricultura familiar, nas regides Cerradeiras.
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Use of buriti (Mauritia flexuosa L.) in animal feed: an alternative for small family farmers in the
Cerrado

ABSTRACT: The use of alternative sources of animal feed has become increasingly important, especially in
the context of family farming, since economic sustainability is a determining factor. In the Cerrado, the buriti
palm (Mauritia flexuosa L.) is a native palm tree with high nutritional potential, but still underexploited in
animal feed. Its fruits, rich in lipids, proteins and vitamins, and its by-products, such as bark and seeds, present
opportunities for sustainable use. Thus, this study aims to conduct a bibliographic survey on the potential use
of buriti in animal feed. For this, a literature review was carried out using the following databases: SciELO,
PubMed and Google Scholar. Fifty-eight publications were verified, covering the period between 2000 and
2025. The literature indicates that buriti stands out for its hardiness, adapting well to the edaphoclimatic
conditions of the Cerrado. The use of its by-products in feed brings benefits to the zootechnical performance
of several animal species. Furthermore, its use can contribute to reducing operational costs with commercial
diets and nutritional supplementation, in addition to using agro-industrial waste in a sustainable way.
Therefore, the use of buriti in animal feed represents an opportunity for family farming in the Cerradeiras
regions.

Keywords: Family farming, Buriti palm, Animal nutrition, Sustainability.

INTRODUCAO

A busca por fontes alternativas de alimentacéo
animal tem ganhado crescente relevancia na pecuéria,
especialmente no contexto da agricultura familiar,
onde a disponibilidade de insumos e a
sustentabilidade econdmica sdo fatores criticos.

O Cerrado é uma das regides mais representativas
do Brasil em termos de biodiversidade e producéo
agropecuaria (Sano et al., 2020). No entanto, os frutos
nativos dessa regido sdo tradicionalmente

desvalorizados, mas suas caracteristicas nutricionais
podem aumentar seu valor comercial (Almeida et al.,
2018).

Entre as palmeiras brasileiras, o buritizeiro,
Mauritia flexuosa L., se destaca como uma das mais
abundantes e populares, sendo amplamente utilizada
na medicina tradicional, producdo de alimentos e
artesanatos. Apesar de seu grande potencial
econdmico, essa espécie ainda ndo foi plenamente
explorada, tornando essencial a realizagdo de mais
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pesquisas para avaliar seu uso como alimento e
matéria-prima para produtos cosméticos,
farmacologicos e funcionais (Navarro-Cruz et al.,
2021).

Mesmo com essas particularidades, a inclusao do
buriti na nutricdo animal ainda é pouco abordada,
especialmente no contexto da agricultura familiar.
Tanto os frutos do buritizeiro quanto seus
subprodutos apresentam potenciais quimioprotetores,
gue podem ser aproveitados na alimentagéo animal e
no manejo sustentavel de recursos naturais por meio
de biotecnologias (Carvalho; Santos, 2020). Os
agroresiduos, como residuos de frutas, representam
uma alternativa nutritiva para alimentagéo animal e
podem servir como geradores de emprego e renda
para comunidades (Achilonu et al., 2018).

Nesse sentido, estudos que avaliem o potencial
nutritivo e a viabilidade econémica do buriti na dieta
de ruminantes e nao ruminantes sdo essenciais para a
construcao de sistemas produtivos mais sustentaveis
e inclusivos. Assim, este trabalho tem como objetivo
fazer um levantamento bibliografico sobre o
potencial da utilizagdo do buriti na alimentacdo
animal, discutindo as possibilidades desse uso para o
pequeno agricultor familiar.

MATERIAIS E METODOS

Este estudo consiste em uma revisdo integrativa da
literatura, focada exclusivamente no potencial de
utilizacdo do buriti (Mauritia flexuosa L.) na
alimentagdo animal, com o objetivo de descrever 0s
principais aspectos relacionados ao tema. Buscou-se
abordar as caracteristicas nutricionais do buriti, seus
impactos na saide e no desempenho animal, bem
como seu papel como alternativa econbmica para a
agricultura familiar no Cerrado.

A questdo central que orientou esta pesquisa foi:
"Quais sdo as principais propriedades nutricionais do
buriti e como ele pode ser utilizado na alimentacéo
animal, contribuindo para a sustentabilidade e a
previsdo econbmica da agricultura familiar no
Cerrado?".

Para responder a essa pergunta, foi realizada uma
revisdo integrativa seguindo rigor metodoldgico
(Mattos, 2015), consultando artigos cientificos,
boletins técnicos e documentos de organizagoes
relacionadas a agricultura e a pecuaria. Os materiais
foram selecionados a partir de pesquisas nas bases de
dados SciELO, PubMed e Google Académico,
utilizando termos especificos como Mauritia
flexuosa, buriti na alimentacdo animal, Cerrado,
agricultura familiar e sustentabilidade na pecuéria, e
seus respectivos termos em inglés.

As buscas foram realizadas entre outubro de 2024
e abril de 2025. Os critérios de inclusdo foram estudos
que descrevem as caracteristicas nutricionais do
buriti, bem como aqueles que discutem seu uso na

alimentacdo de diferentes espécies animais. Além
disso, foram incluidos trabalhos que exploram as
opcodes socioecondmicas do uso de recursos locais no
contexto da agricultura familiar no Cerrado brasileiro.

Posteriormente, buscou-se compreender as
potencialidades do buriti como recurso alimentar,
analisando suas aplicagBes préaticas e 0s possiveis
impactos em sistemas de producdo familiares no
Cerrado. Com isso, foi elaborado um panorama
abrangente sobre as caracteristicas nutricionais,
beneficios e desafios relacionados ao uso do buriti na
alimentacgdo animal.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Bioma Cerrado

O Cerrado é reconhecido como o segundo maior
bioma do Brasil em termos de extensdo territorial,
sendo superado apenas pela Amazénia (Rennd et al.,
2020). Ele é caracterizado pela presenca de duas
estacOes distintas: uma estacdo seca durante o inverno
e outra estacdo Umida durante o verdo (Ferreira;
Tostes, 2020).

Ademais, dispde de uma ampla variedade de
espécies de animais e plantas que esta intimamente
ligada a significativa diversidade de ambientes neste
bioma (Machado et al., 2004). No que tange a
diversidade de plantas, apresenta uma flora altamente
diversificada, com mais de 11.000 espécies de plantas
nativas distribuidas em suas fitofisionomias distintas
(Mendonca et al., 2008). Ele é classificado como um
"hotspot" de diversidade vegetal, destacando-se como
uma savana com a flora mais rica do mundo, com
mais de 7.000 espécies, e apresentando um alto grau
de endemismo, com cerca de 4.400 espécies (Myers
et al., 2000).

No Brasil, os diversos tipos de terras e climas
geram uma ampla variedade de espécies de pequenos
frutos em seus seis biomas ainda pouco explorados.
Esses frutos tém potencial econdmico nas areas de
alimentos, farmacéutica e agronegécio (Neri-Numa et
al., 2018), pois representam uma fonte de recursos
nutricionais, contendo compostos bioativos como
fenodlicos totais, vitaminas, carotendides e minerais,
que desempenham papel essencial na prevencao de
doencas (Schiassi et al., 2018).

A flora, em particular, apresenta amplas
aplicacdes no contexto da salde, servindo
principalmente como recurso terapéutico direto para
as populagdes (Sousa et al., 2017). Os frutos nativos
do Cerrado sdo considerados produtos florestais ndo
madeireiros porque podem ser extraidos da floresta
com possibilidade de manejo sustentavel. Entre eles,
encontram-se Gleos, resinas, bambus, fibras, plantas
medicinais, latex e frutas (Bispo, 2021).

Embora a flora do Cerrado seja rica em espécies
vegetais e compostos quimicos com atividades
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bioldgicas, esse bioma costuma ser negligenciado e
vem sofrendo reducdo de sua area ao longo dos anos
(Santi et al., 2023). Estima-se que a vegetagéo natural
abrange somente 49,1% do bioma no ano 2000 e os
danos a vegetacdo natural no Cerrado sdo de
aproximadamente de 11.812 km2/ano de 2005 a
2010 (Beuchle et al., 2015).

As mudangas no Cerrado resultaram em grandes
danos ambientais, incluindo a fragmentacdo do
habitat, a extin¢cdo da biodiversidade, a erosdo do
solo, a contaminagdo de aquiferos, a degradacdo dos
ecossistemas e as modificacdes climaticas regionais
(Silva; Rabelo; Enoque, 2015).

No bioma, encontram-se diversas espécies
importantes que podem ser empregadas na
restauracdo das Areas de Preservacdo Permanente
(APPs) e das Areas de Reserva Legal (ARLS), pois
fornecem produtos para o consumo humano, como
alimentos (Oliveira et al., 2016). Além disso,
contribuir para os povos tradicionais e 0s agricultores
familiares € uma medida eficaz para conservar a
biodiversidade do Cerrado in situ em paisagens de
uso maltiplo (Colli; Vieira; Dianese, 2020), pois 0
Brasil abriga uma diversidade cultural extremamente
rica, incluindo 220 etnias indigenas, além de
comunidades locais como quilombolas, seringueiros,
caicaras, entre outros, que possuem valiosos
conhecimentos tradicionais ligados a biodiversidade
(Silva; Rabelo; Enoque, 2015).

Devido a diversidade de frutos encontrada no
Brasil, combinada com suas caracteristicas ideais
para processamento e seus beneficios funcionais,
nota-se uma vertente com potencial de explora¢éo no
pais (Garcia et al., 2017). Nessa perspectiva, em vista
do crescimento do mercado da nutrigdo animal, 0s
frutos do cerrado possuem potencial para serem
empregados na alimentagdo dos rebanhos, no que
tange aos pequenos produtores, trazendo destaque ao
Buriti (Mauritia flexuosa L.) que possui ampla
disponibilidade no bioma Cerrado.

A agricultura familiar no Cerrado

A agricultura familiar, ao longo da historia,
configura-se como uma das praticas mais antigas do
ser humano, sendo um modelo voltado para o
autoconsumo e a subsisténcia. Entre as suas diversas
funces, destacam-se: a contribuicao para a seguranca
e soberania alimentar das familias rurais e da
sociedade, a manutencéo dos lagos sociais e culturais,
a preservacdo ambiental e o fortalecimento da
economia rural, garantindo a reproducéo das familias
(Pessba, 2020).

Diante dessas funcgdes, é possivel afirmar que uma
agricultura familiar pode ser agroecol6gica e
sustentavel, haja vista que os agricultores familiares
tém a capacidade de adotar préaticas agroecologicas,
distinguindo-se do agronegdécio, que depende do uso

intenso de agrotdxicos e de grandes volumes de dgua
(Pessba, 2020).

Em estudos realizados por Bispo et al. (2021),
observou-se que a relacdo entre a preservagéo
ambiental e o agroextrativismo é evidente, pois essa
atividade depende da conservacao das florestas, visto
que, ao realizar a extracdo de frutos nativos, ha um
esforco para manter as areas florestais, o que resulta
na protecao dos ecossistemas.

O aumento do comércio de produtos florestais ndo
madeireiros pode retardar o desmatamento tropical,
mas enfrenta desafios como dificuldades crénicas de
transporte, alta variabilidade na producéo de frutas e
falta de conhecimento de mercado para comunidades
de pequenos produtores (Shanley; Luz; Swingland,
2002).

Entretanto, o agronegdcio atua como um marco
das transformagdes socioespaciais no Cerrado,
avancando sobre terras de uso comum, especialmente
nas chapadas caracterizadas por topografia plana ou
suavemente ondulada, ideais para mecanizagdo. Esse
avango gera preocupacbes quanto ao futuro da
agricultura familiar, a preservacdo dos recursos
naturais e 8 manuten¢do dos modos de vida rural e das
identidades territoriais (Silva, 2016).

Alimentac&o animal

A busca por fontes alimentares alternativas e de
baixo valor comercial constitui uma estratégia para
mitigar os custos com a alimentagdo animal, que
representam uma das principais variaveis nos custos
de producdo, os quais podem variar entre 30% e 70%
(Rego et al., 2010). A utilizacdo de subprodutos
resultantes do processamento de frutas, assim como
de produtos alternativos de baixo custo e amplamente
disponiveis na regido, tem atendido as demandas
nutricionais dos animais e apoiado os produtores na
alimentagdo de seus rebanhos (Pereira; Firmo;
Coutinho, 2022).

A utilizacdo de residuos agroindustriais para a
producdo de farinhas e outros subprodutos representa
uma alternativa importante para a alimentacéo
animal. Residuos como bagaco de frutas, cascas e
sementes, provenientes de indudstrias quimicas, tém
sido empregados como ingredientes em ragOes
balanceadas, especialmente em sistemas de producéo
que buscam reduzir custos e promover a
sustentabilidade (Lucas; Schu; Nora, 2021).

Diversos estudos relacionam o potencial de
residuos como o farelo de tomate, a casca de
mandioca e o bagaco de frutas tropicais na dieta de
diferentes espécies de animais (Loureiro et al., 2007).
Por exemplo, a inclusdo de residuos de manga em
silagens de capim-elefante demonstrou melhorar a
digestibilidade e a eficiéncia alimentar em ruminantes
(Rego et al., 2010).
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Buriti (Mauritia flexuosa L.)

A palmeira do buriti estd amplamente distribuida
pela América do Sul, exercendo uma funcéo relevante
na ecologia, na economia e na cultura das regibes
onde ocorre (Lima et al., 2024). Pertence a familia
das palmeiras, Arecaceae, abriga 198 géneros e cerca
de 2.650 espécies, amplamente distribuidas pelo
mundo. Destacam-se especialmente as espécies dos
géneros Mauritia e Orbignya (Nobre et al., 2018).

O buritizeiro pode alcangar uma altura de até 25
metros. Na fase adulta, exibe de 20 a 30 folhas
palmadas, geralmente organizadas em formato de
leque. Cada planta pode produzir entre 2.000 e 6.000
frutos, que possuem formato oval e uma coloracdo
castanho-avermelhada, resultado do alto teor de
carotenoides, pigmentos sollveis em lipidios (Sena et
al., 2024).

A éarvore se desenvolve em uma variedade de
ambientes, incluindo florestas de terra firme, florestas
periodicamente inundadas em regiGes degradadas e
areas Umidas em planicies no Cerrado do Brasil
Central (Lorenzi et al., 2004). No bioma Cerrado,
essa palmeira é reconhecida como uma espécie
fundamental na caracterizacdo de ambientes
conhecidos como veredas, geralmente encontrada nas
proximidades de corpos d'agua (Figura 1-A) (Sander

Figura 1 - Buritizeiro (Mauritiaflex

etal., 2017). Os buritizeiros ndo apenas servem como
habitat, abrigo e fonte de alimento para uma grande
diversidade de fauna na regido, mas também
desempenham um papel crucial na prevengdo do
assoreamento dos rios (Ribeiro et al., 2014).

O buritizeiro é importante porque todas as partes
da planta sdo utilizadas: suas folhas sdo trangadas
para fazer cestos e vassouras; a seda das folhas novas
é usada para fazer cordas, fios e rendas; os talos das
folhas s@o transformados em moveis e brinquedos; o
fruto é usado na producdo de doces, sucos e 6leo e as
sementes sao empregadas no artesanato (Figural - B
e C) (Souza; Viana, 2018). Ele é popularmente
chamado de "arvore da vida" devido a sua
versatilidade. Por conseguinte, suas mdltiplas
funcionalidades abrangem diversos dominios, desde
0 medicinal ao ornamental, tornando-o uma fonte
valiosa de utilidades em varias areas distintas
(Camelo-Silva et al., 2020).

Contudo, as acgbes antropicas tém afetado as
populagbes do buriti, através da diminuicdo dos
individuos de suas populagBes, principalmente
causada pelo desmatamento, assoreamento e

drenagem das veredas (Matos et al., 2014). A
fragmentacdo dos habitats tem sido responsavel pela
diminuicdo das populagdes, aumentando assim o
risco de perda de variabilidade genética para a espécie
(Rossi et al., 2014).

il

0 (MaUritia flexuosa L.), palmeira

nativa do Cerrado brasileiro. B e C. Buriti, fruto produzido pelo buritizeiro e matéria-prima para a producao de polpa de
fruta, doces, farinhas e 6leos na regido do Cerrado. Fonte: Autores (2025).
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Utilizagdo do buriti na alimentacéo animal

No processamento do buriti, s&o gerados
coprodutos ou subprodutos, como cascas, bagacgos e
sementes. Esses materiais, muitas vezes descartados
de forma convencional, podem contaminar &reas
préximas a locais de processamento ou fontes de
agua. Alternativamente, alguns desses subprodutos
podem ser direcionados para a alimentacdo animal,
contribuindo para a reducdo dos custos operacionais
(Sette et al., 2020).

Em estudos anteriores, os residuos de buriti foram
transformados em farinhas e utilizados na
alimentacdo de aves e ruminantes, com resultados
positivos no desempenho zootécnico, agregando
valor a esse subproduto amplamente disponivel no
Cerrado brasileiro (Rufino et al., 2017).

O buriti se destaca entre as alternativas devido a
sua aparéncia e ao elevado valor nutricional. Seus
produtos, como a polpa e a farinha, sdo ricos em

lipidios, fibras e compostos bioativos (Morais et al.,
2022), que os tornam adequados para a formulacao de
dietas para animais. Além disso, a incluséo de dleo de
buriti nas racdes tem demonstrado beneficios na
qualidade dos produtos animais, a exemplo da carne,
além de contribuir para a sustentabilidade produtiva e
a preservacdo do bioma Cerrado (Sousa et al., 2022).

A polpa de buriti conttm uma quantidade
significativa de minerais, o que é importante, ja que
muitos deles desempenham o papel de cofatores em
diversas funcdes fisiologicas, sendo que o potéssio se
destaca em maior quantidade, seguido por calcio,
magnésio e sodio, demonstrado na Tabela 1 (Freire et
al., 2016). Ademais, possui uma ampla variedade
compostos bioativos como &cidos graxos araquidicos,
palmitico, palmitoleico, estearico, oleico, linoleico,
laurico e miristico, tocoferois, flavonoides e
carotenoides (Bataglion et al., 2014).

Tabela 1. Caracteristicas fisico-quimicas e composicdo mineral do Buriti (M. flexuosa).

Composicéo (g100g™) -

Peso fresco

Umidade 79,35
Cinzas 1,01
Lipidios 7,72
Proteinas 1,43
Fibra total 6,02
Carboidratos 10,49
pH 4,05
Acidez total 0,47
Sélidos sollveis (°Brix) 4,33
Valor energético (kcal 100 g™!) 117,16
Calcio (Ca) 80,49
Magnésio (Mg) 40,34
Potassio (K) 218
Saddio (Na) 11,25
Fosforo (P) 6,90
Niquel (Ni) 0,06
Manganés (Mn) 1,79
Ferro (Fe) 1,77
Zinco (Zn) 0,60
Cobre (Cu) 0,15
Selénio (Se) 0,05
Cromo (Cr) 012

Fonte: Adaptado de Morais et al. (2022).

Ademais, os compostos fenolicos presentes no
buriti podem atuar como antioxidantes naturais,
guando em juncdo com alimentos processados (Silva
et al., 2019). A farinha do buriti é rica em fibras e
antioxidante, pode ser consumida em diversos
produtos alimenticios, a qual melhora seu valor
nutricional e as propriedades de alimentos
processados (Pinto et al., 2024). Os subprodutos do

buriti, como as farinhas, representam fontes
significativas de fibras alimentares e antioxidantes
naturais (Resende; Franca; Oliveira, 2019).

Na literatura, diversos estudos relatam o potencial
de utilizacdo do buriti na nutricdo de animais
monogastricos (aves, peixes e crustiaceos) e
ruminantes (caprinos e ovinos), conforme descreve a
Tabela 2.
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Tabela 2. Estudos anteriores sobre a utilizac8o do buriti na nutricdo animal (2013-2022).

Autor

Objetivo

Resultado

Tanaka (2013)

Avaliar o efeito da inclusdo da farinha do
residuo do buriti na qualidade do ovo de
poedeiras comerciais leves.

E possivel substituir até 25% do milho
por farinha do residuo do buriti nas ragdes
balanceadas para poedeiras comerciais
leves sem alterar a qualidade do ovo

Morais (2016)

Avaliar a inclusdo em diferentes niveis de
6leo de  buriti sobre o consumo,
digestibilidade dos nutrientes, producéo,
composicado, perfil de acidos graxos do leite
e caracteristicas sensoriais do leite de cabras.

O dleo de buriti, em até 4,5% da matéria
seca, melhora a digestibilidade do extrato
etéreo, mas reduz a fibra e os
carboidratos, sem afetar outros nutrientes
ou a qualidade do leite das cabras. Ele
pode ser utilizado como substituto parcial
do milho.

Lima (2016)

Avaliar o 6leo de buriti em substituicdo ao
milho  moido, sua influéncia no
comportamento  ingestivo,  pardmetros
fisioldgicos e perfil hematoldgico de cabras
mestigas em lactacéo.

A incluséo do 6leo de buriti em até 4,5%
em substituicdo ao milho moido na dieta
de cabras em lactacdo ndo interfere no
comportamento ingestivo, e parametros
fisioldgicos e sanguineos. Assim, o 6leo
de buriti € uma alternativa energética para
substituir o milho a depender do custo e
disponibilidade.

Mesquita (2017)

Avaliar a influéncia da inclusdo de diferentes
niveis de 6leo de buriti em dietas para frangos
de corte de 14 a 28 de idade sobre a qualidade
da carne analisando caracteristicas fisicas,
composicdo centesimal, aspectos sensoriais e
aceitabilidade do consumidor.

A inclusdo de 6leo de buriti em racles
balanceadas para frangos de corte nas
fases de 14 a 28 dias, ndo prejudica as
caracteristicas  fisicas, = composicao
centesimal, aspectos  sensoriais e
aceitabilidade do consumidor para a carne
do peito. A inclusdo de dleo de buriti na
dieta ndo prejudica a qualidade da carne e
pode ser utilizado na racdo para frangos.

Rufino et al. (2017)

Avaliar o desempenho produtivo e
econdmico da inclusdo de niveis crescentes
de farinha do residuo de buriti (Mauritia
flexuosa, Mart) em racBes para poedeiras
comerciais leves.

A farinha do residuo de buriti em racGes
para poedeiras comerciais pode ser
utilizada como aditivo sem ocasionar
aumento no prego da racdo e perdas na
receita bruta.

Carvalho (2019)

Avaliar dieta sem e com antibi6tico e dietas
sem antibidtico contendo niveis crescentes de
o6leo de buriti para frangos de corte, sobre o
desempenho, rendimento de carcaga, peso
relativo de érgdos, parametros sanguineos e
digestibilidade de nutrientes, no periodo de 1
a 42 dias de idade.

O o6leo de buriti em dietas para frangos de
corte oferece desempenho zootécnico
semelhante ao de antibiéticos promotores
de crescimento. A inclusdo de 0,45% é
suficiente para igualar o desempenho das
dietas com antibi6ticos, tornando-se uma
alternativa viavel e economicamente
vantajosa.

Guerra et al. (2019)

Analisar o cultivo  do camarao
Macrobrachium amazonicum alimentado
com racgdo suplementada com éleo de buriti
(Mauritia_flexuosa).

E possivel utilizar ragdes suplementadas
com 6leo de buriti a 20% de inclusdo, sem
prejuizo no desempenho zootécnico dos
camardes

Diogénes et al. (2020)

Avaliar o nivel 6timo de incluséo de 6leo de
buriti em dietas para cordeiros.

Aincluséo de 12 g/kg de dleo de buriti na
MS total da dieta é recomendada, pois
melhora a ingestdo alimentar, a
digestibilidade e o desempenho dos
cordeiros.

Costa et al. (2021)

Analisar o rendimento e composi¢do
centesimal da polpa de buriti (Mauritia
flexuosa) e o desempenho zootécnico de
juvenis de tambaqui (Colossoma
macropomum) alimentados com dietas
contendo niveis de inclusdo da farinha da
polpa do fruto

As concentracfes de 5%, 10% e 20% da
farinha da polpa do buriti sdo uma
alternativa para a dieta do tambaqui, pois
ndo prejudicou o desempenho zootécnico
dos animais.

Sousa et al. (2022)

Investigar o efeito da ingestdo de 6leo de
buriti na dieta sobre a qualidade da carne,

A adicdo de Oleo de buriti em niveis
acima de 24 g/lkg MS na dieta de cordeiro
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composicdo de acidos graxos e atributos

sensoriais em cordeiros.

reduz o crescimento, no entanto, melhora
a maciez, o sabor e a intensidade do
aroma de "cabra" e altera ligeiramente os
niveis de fosfatase alcalina da carne,
promovendo melhor aceitacdo pelos
painelistas.

Fonte: Adaptado de Oliveira et al. (2025).

A inclusdo do buriti na alimentagdo animal afeta
diversos parametros produtivos, como ganho de peso,
conversao alimentar e qualidade dos produtos finais.
Os estudos descritos na Tabela 2 indicam que a
resposta a inclusdo do buriti na dieta depende de
fatores como: espécie animal e fase produtiva; forma
de processamento, pois o 6leo e a farinha de buriti
apresentam diferengas na biodisponibilidade dos
nutrientes, o que pode influenciar na absorcao lipidica
e 0 metabolismo energético; niveis de inclusdo, haja
vista que concentragbes moderadas parecem
beneficiar o desempenho animal, enquanto
concentracBes excessivas podem causar efeitos
adversos, como desbalanco nutricional e redugdo da
eficiéncia alimentar.

Em estudos realizados por Soares et al. (2023), o
método de secagem do coproduto de buriti em estufa
a 65 °C mostrou-se uma alternativa viavel para
produzir farinha com umidade dentro dos padrbes
legais, semelhante a estudos anteriores. A farinha
pode prolongar a vida atil do produto, agregando
valor e beneficiando agroextrativistas. O que também
corrobora para o seu emprego como alimento
concentrado energético na nutri¢do animal.

Além disso, o descarte inadequado de residuos
pode gerar impactos ambientais, sanitarios e
econdmicos expressivos. Como solucdo para essa
problematica, os residuos podem ser reaproveitados,
seja na producdo de farinhas, seja na formulacdo de
racGes de baixo custo e elevado valor nutricional para
alimentagdo animal, oferecendo uma solucdo
sustentavel e eficiente (Loureiro et al., 2007). As
politicas publicas governamentais e parcerias com
produtores locais podem melhorar a situacéo
socioeconémica das populagbes extrativistas e
também podem incentivar o processamento dos
frutos, garantindo a preservacdo dos recursos naturais
(Morais et al. 2022).

Para que isso ocorra, se faz necessario assisténcia
técnica e extensdo rural (ATER). No entanto, o
servico de extensdo rural ainda demonstra uma
abordagem amplamente setorizada, necessitando
ampliar sua visdo do espaco rural para além das
atividades agricolas, a exemplo do agroextrativismo.
E essencial que suas iniciativas contemplem projetos,
programas e acdes que promovam a diversificacdo
produtiva e a geragéo de renda (Santos; Zonin, 2024).

A utilizacdo de praticas agroextrativistas permite
0 apoio a permanéncia da populacdo no campo, a

geracdo e distribuicdo de renda através da producao
agropecudria sustentdvel aliada a utilizagdo
consciente da biodiversidade, o que, a0 mesmo
tempo, permite a conservacdo dos ecossistemas
(Dutra; Souza, 2017).

Dessa forma, torna-se fundamental incentivar
capacitacfes e treinamentos voltados para jovens
rurais e comunidades tradicionais, promovendo
atividades alternativas no meio rural e ampliando as
interacdes entre 0 campo e a cidade. Com essa

abordagem, a pluriatividade € reconhecida e
fortalecida como um elemento essencial para o
desenvolvimento (Santos; Zonin, 2024),

potencializando a utilizagdo dos recursos naturais do
bioma Cerrado na alimentag&o animal.

CONCLUSSAO

O buriti (Mauritia flexuosa L.) e seus subprodutos
representam uma alternativa economicamente,
socialmente e ambientalmente viavel para a
alimentagdo animal, especialmente no contexto da
agricultura familiar no Cerrado, podendo ser utilizado
como na alimentacdo animal. A ampla
disponibilidade, as propriedades nutricionais e 0s
beneficios ambientais associados ao aproveitamento
de residuos do buriti reforgam sua importancia como
recurso estratégico. A substituicdo parcial de
ingredientes convencionais por compostos do buriti
pode trazer vantagens nutricionais, como a melhoria
do perfil lipidico da dieta e o fornecimento de
compostos bioativos com potencial antioxidante.

Além disso, a utilizacdo desses coprodutos pode
reduzir os custos alimentares com relagdo a aquisicao
de matérias-primas para alimentacdo animal e
minimiza os impactos ambientais, como também
agrega valor econbmico, beneficiando pequenos
agricultores e promovendo a conservagdo do bioma
Cerrado. Contudo, a implementacdo plena dessa
alternativa exige assisténcia técnica e politicas de
incentivo, atualizando o manejo e o aproveitamento
sustentavel dessa espécie nativa. Assim, torna-se
necessaria a realizacdo de novos estudos para avaliar
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a aplicabilidade do buriti na alimentacdo de outras
espécies animais, como bovinos, equinos e suinos.
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